Kombinovany sporak

Vazeny sporebiteli!

Tento pfistroj byl vyroben pro pouliti v
domacnosti.

Pro baleni vyrobkd poulivame takové materialy,
které se mohou bez nebezpedi pro okoli znovu
predélat (recyklovat), deponovat nebo
znehodnotit.

Za tim uc¢elem jsou oznaceny také obalové
materialy.

Aljidnebudete pfistroj potfebovat , postarejte se
o0 to aby nebyl na obtiJ okoli.

Odevzdejte jej do shéren "opotfebovanych"
kuchyriskych pfistroja.

Navod k pouziti
Navod k pouliti obsahuje vSeobecné pokyny pro

rizné typy sporéku a popisuje také funkce, které
se nevztahuji na Vas typ pfistroje.

Pokyny k pripojeni

Pfipojeni musi byt provedeno dle pokynd,
pfiloCenych ke spotfebici. Je nutno dodrCbvat
vSechny platné predpisy a normy.

PFipojeni smi provést pouze koncesovany
odbornik.
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Spinaci knoflik
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Kratkodoby ¢asovy méfi¢
Nastaveni uzaviraciho ventilu
Varny horak
Ovladéani varného mista
Odstaveni varného hofraku
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Ovladani varnych mist
Poulvani varnych mist
Nadobi
Petici trouba s riznymi zpiasoby vyhéivani ..9
Zapinani a vypinani a ovladaci knoflik zpisobu
vyhfivani trouby
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Petici trouba s miznymi zpasoby vyh¢ivani 10
Zapinani a vypinani a ovladaci knoflik zplsobu
vyhFivani trouby
Knoflik regulétoru teploty

4Pe&lici trouba

Typovy Stitek

Typovy Stitek se zakladnimi Gdaji se nachazi na
okraji dvefi trouby a je viditelny po jejich otevieni.
Na nalepce vedle typového Stitku je uvedeno
nastaveni druhu plynu Vaseho vestavného
sporaku od vyrobce.

Trida tepelné ochrany X

Na tyto pristroje je povoleno oboustranné pfipojit
pouze pfistavné nabytkové kusy stejné stavebni
vy3ky. Jednostranné uspofadani vyssi skfinky
neni pfipustné.

Trida tepelné ochrany Y

Na tyto pfistroje je povoleno jednostranné
pFipojeni pfistavného kusu nabytku, napf. vyssi
skfinky, sahajici nad stavebni vySku tohoto
pfistroje. Na druhé strané je povoleno usporadani
pfistavného kusu nabytku stejné stavebni vysky.

4 Ovladaci knoflik vyhFivani trouby

Vybaveni pecici trouby
Hrovoz
Horky vzduch
Spodni a vrchni vyhfivani
Spodni vyhfivani
Vrchni vyhfivani
Infratermické vyhFivani
Infratermické vyhfivani s teplym vzduchem
Ohfev spodnim topnym télesem a ventilatorovy
ohfev
Ohfev spodnim topnym télesem a ventilatorem
Ohrev spodnim topnym télesem
Samostatny ventilator
Zavarovani v pecici troubé s horkym vzduchem
{isténi a adrzba

8 Vvarné plotynky

Varné horaky

8 Pecici trouba
Vozik s tloChym prostorem
Dlelité upozornéni
PFipojeni sporaku k pFivodu plynu
Uprava sporaku na jiny druh plynu
Tabulka trysek
Dlelité upozornéni
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0 Pred prvnim pouzitim

Prazdna pecici trouba ma byt uvedena do
provozu po dobu 30 minut pfi 250° C. Bélhy
zapach izolace pecici trouby, ktery vnimate, je

nezavadny. Doporu€ujeme Vam ovSem vydatné
provétrani mistnosti.

A Diilezité pokyny

Vétrani pecici trouby (jen u nékterych model(l) je
vedeno vzadu ramem varné desky.

U sporaku s poklopem, u kterych je vedeno
vétrani varnou deskou, neni povoleno uzavirat
kryt béhem provozu pedici trouby.

U varnych desek s poklopem pfekypény obsah
pred otevienim odstranit z povrchu poklopu.
Pfed uzavienim poklopu nechat rozehfaty
povrch nejprve ochladit.

Pozor! Vnéjsi dily mohou byt pfi provozu funkce
grilu horké! Udrlljte déti z dosahu pfistroje!

U varnych [abk( s poklopem prekypény obsah
pfed otevienim odstranit z povrchu poklopu.
Pfed uzavienim poklopu nechat rozehfaty
povrch nejprve ochladit.

Na varnych plotynkach je pfehraty tuk nebo olej
lehce hoflavy. Pokrmy s obsahem tuku (napf.
hranolky) je proto nutno pfipravovat za stalého
dozoru.

U nékterych druhl sporaki jsou plynové trysky
termostaticky chranény. Kdykoliv z jakéhokoliv
ddavodu horak zhasne (napf. prekypéni mléka
nebo zahusténé polévky apod.), pfivod plynu se
automaticky vypne. Mechanismus takto
zabranuje vniku a soustfedovani plynu v
mistnosti.

Pecici troubu nevykladat alobalem a na dno
trouby nepokladat plechy, panve popf. hrnce.
Cirkulace vzduchu v pe¢ici troubé je timto
narusSovana, peceni a jiné apravy jsou tak
zpomalovany, dochazi k poSkozeni emailu.

PFi zapojovani elektrickych pfistroju v blizkosti
sporaku dbejte toho, aby pfipojka nezasahovala
do prostoru varnych zén, nebo nebyla
pfiskFipnuta pod horkymi dvitky pecici trouby.
Pecici troubu nepoulivat k vytapéni mistnosti.
Ve spodnim GloChém prostoru maLCe pfi
poulivani pedici trouby dochézet k hromadéni
tepla. Na tomto misté neskladovat hoflavé
pomlcky, jako napf¥. Cistici prostfedky, spreje,
plastikové pytle, hadry na umyvani, papir atd..
Mistnost, ve které vznika plynovy zapach,
pravidelné vétrat.

Horék nepoulivat v pfipadé&, kdy unikajici plyn
nehofi trvalym plamenem.

V pfipadé, (& v mistnosti vnimate z4pach
plynu, ihned uzavfit hlavni ventil plynové lahve
nebo plynové vedeni, uhasit kaldy Cér (také
cigaretu), mistnost provétrat, neaktivovat CAdné

L]

elektrické spinace a vyhledat plynarenského
instalatéra.

Hlavni ventil plynové lahve nebo plynového
vedeni uzavfit také v pfipadé, Ce plynovy horak
dlouhodobé neni ulivan (dovolena atd.).

POZOR!

Cisténi pegici trouby nesmi byt provadéno
vysokotlakym ¢istiCem nebo tryskem pary.

Uspora energie

L]

Dno nadobi ma byt lehce prohnuté dovnitf,
protole je tak zaru€en dobry pfenos tepla z
varného mista.

Pramér dna varného nadobi by mél byt
pfizpusoben praméru varného mista. Pfilis
malé hrnce zpUsobuji teplené ztraty, a také
muUCe dochazet k posSkozeni varného mista.
Poulivejte poklicku varného nadobi v pfipadé,
Ce to druh pfipravovaného pokrmu umolfiuje.
Volte vCdy spravnou velikost nadobi, také s
ohledem na mno[&tvi potravin. Pfiprava
mensiho mnolstvi v pfilis velkém hrnci
predstavuje také ztratu energie.

Poulivejte rychlovarny hrnec k vafeni potravin s
delSi dobou tepelné Upravy.

Brambory, zeleninu aj. je molCho vafit v mensim
mnolstvi vody. Pokrm bude rychleji dovareny.
Pritom je velmi dule[ité, aby poklice dobre
pfiléhala. Po uvedeni do varu nastavte ovladaci
knoflik na pozici vafeni.

Vypinejte varné misto popf. troubu ca. 5-10
minut pfed ukon&enim doby vareni popf.
peceni.

MenSi kusy masa péci na varném misté, vétsi v
troubé.

Neotevirejte troubu vicekrat, nei je nutné.
Oteviranim dvifek trouby dochazi k aniku
mensiho mnolstvi tepla a tim i k prodlouleni
doby vareni.

U konvenéné vytapéné trouby pecdete sice
pouze na jednom zasuvném patfe, ovSem
mulete jej optimalné vyuldt poulitim dvou
podlouhlych babovkovych forem paralelné,
nebo pecenim peciva ihned po sobé.

Navod k obsluze a zapojeni



Technické udaje

Typ PE740A1 | PE710A1 | PE710A1-2 | PE121-A/1 | K71XAl-1
Rozméry V/S/H (cm) 85/50/60
Sitové napéti AC 220 - 230 V | 2N AC 380-400 V
Napéti topného télesa 220 - 230V, 50 Hz
Jmenovity pfikon celkem (kW) 3,4 2,1 2,1 2,1 5,1
Celkovy pfikon peéici trouby (kW) 3,4 2,1 2,1 2,1 2,1
Horni ohfev (kW) 0,9 0,9 0,9 0,9 0,9
Spodni ohfev (kW) 1,1 1,1 1,1 1,1 1,1
Infraervené topné téleso (kW) 2,0 2,0 2,0 - 2,0
Horky vzduch (kW) 2,2 - - - R
Motor horkého vzduchu 35 - - - -
Motor grulu (W) - 3,5 - - 3,5
Osvétleni pecici trouby (W) 15 15 15 15 15
Varné plotynky (mm g/kW) N =normalni plotynka

B =rychlovarna plotynka
Vpredu vlevo - - - - -
Vzadu vlevo - - - - -
Vzadu vpravo - - - - 145/1,0/N
Vpfedu vpravo - - - - 180/2,0/B
Celkovy vykon varnych mist (kW) - - - - 3,0
Varny hofak (kW) H = pomocny horék,

A = bélhy horak

B = silny hofak
Vpredu vlevo 0,9/H 0,9/H 0,9/H 0,9/H 0,9/H
Vzadu vilevo 2,6/B 2,6/B 2,6/B 2,6/B 2,6/B
Vzadu vpravo 1,75/A 1,75/A 1,75/A - -
Vpredu vpravo 1,75/A 1,75/A 1,75/A 1,75/A -
Celkovy vykon varnych mist (kW) 7,0 7,0 7,0 5,25 3,5
PrisluSné nastaveni druhu plynu je uvedeno na nalepce vedle typového Stitku sporaku.
Plynova pripojka (vpravo) R 1/2"
Kategorie Il ohspP
Dle protipolarni ochrany odpovida
pFistroj typu X X X X X
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Ovladaci panel

VesSkeré spinaci a kontrolni prvky jsou vestavéné
do ovladaciho panelu.

Spinaci knoflik
QO vpfedu vlevo
| @)

| @) vzadu vlevo
OO

] vzadu vpravo
OO

@@) vpfedu vpravo
o J

Spinaci knoflik petici trouby

K Spinaci knoflik pfepinaée funkci peéici
. trouby a zapinanilvypinani

H Regulator teploty

Spinaci knoflik pe&tici trouby
Pomoci tohoto spinaciho knofliku je volen
zplsob provozu pedici trouby a teplota.

Knoflik zapalovani
(pouze u nékterych modelt)

Tento knoflik sloud k elektrickému
zapalovani horéku.
Kontrolni svétlo

Zluta kontrolka provozu

(pouze u nékterych modelt)

Oluta kontrolka provozu sviti pfi provozu nejméné
jednoho varného mista nebo pecici trouby.

Cervena kontrolka provozu
¢ervena kontrolka provozu sviti pfi zapojeni
topného télesa pecici trouby. Kontrolka zhasne
pfi dosaleni predvolené teploty.

Spinaci hodiny

(pouze u nékterych modeld)

Casovy spina¢ umolfiuje samo&inné zapinani a
vypinani pecici trouby.

Odpovidajici navod k obsluze je pfiloCen k
VaSemu pfistroji.

W

Kratkodoby ¢asovy néfi¢

(pouze u nékterych model()

Maximalni doba nastaveni je 60 minut. Po
uplynuti nastavené dobyzazni akusticky signal,
ktery se po ca. 5 vtefinach automaticky vypne. K
nastaveni CAdaného ¢asu posurite knoflik nejprve
ve sméru hodinovych rucicek a poté opacnym
smérem, k nastaveni pfesného ¢asu.

Nastaveni uzaviraciho ventilu

(PE121-A/1)

Uzaviraci ventil je uzavfen. 1
PFivod plynu je uzavien.

Uzaviraci ventil je otevren. !
PFivod plynu je otevien.

Navod k obsluze a zapojeni



Varny horak

Varné horaky jsou ovladany pomoci ovladacich

Zapalovani

knoflik(l varného mista, které jsou vestavény do
ovladaciho panelu.

Otocte ovlddacim knoflikem varného mista
(stisknout k ovladacimu panelu allna pozici
“nejvyssi plamen®) “maly plamen* a zpét.
Provozni pozice se nachazi mezi témito dvéma
znaCkami. Varné horaky jsou termoelektricky
zajistény, pfi zhasnuti plamene je pfivod plynu
automaticky uzavren.

Kryt hofaku vty pokladat presné na kalich
hoféku. Otvory museji zlstat volné.

Ovladaci knoflik varného mista

@ nulova pozice (vypnuto)
0 velky plamen

. maly plamen

radime Vam nepoulivat pozici mezi zna¢kou @ a

D. V této oblasti je plamen nestély a male
dokonce zhasnout.

POZOR!

JestliCe plynové hordky nehofi, musi byt spinace
nechranénych plynovych hofak( nastaveny do
pozice @, jinak plyn unika do mistnosti.

Nadobi

Spinac plynového hofaku zatlate smérem

k ovladacimu panelu a otocte jej na pozici
velkého plamene D. K hotaku pfilolte hofici
zapalku, neOnaskoci plamen. Po zapaleni
pfidrte spina€ cca. 5 alJ10 sekund, aby se
plamen uklidnil. Potom spina¢ uvolnéte a otocte
jej na poladovanou silu plamene. JestliCe plamen
zhasne, opakujte proces zapalovani pribliChé za
tfi sekundy.

Odstaveni varného h#aku

Plyn se vypina oto¢enim ovladaciho knofliku
varného mista do pozice @. PFivod plynu je
uzavien a plamen zhasne.

Pouze za pouliti spravné zvoleného nadobi
zarucCuje optimalni doba vareni optimalni
priméru nadobi.

Plamen, ktery hofi pfes okraj pFilis malych
hrnca, zplsobuje zvySenou spotfebu plynu a
poskozeni varného nadobi.

K provozu plynového horaku je zapotrebi
dostatek ¢erstvého vzduchu. Jsou hrnce pfilis
velké, je pfivod plynu nedostacujici a dochazi ke
snifovani stupné ucinnosti.

K¥iz pro malé hrnce

(pouze u nékterych modeld)

Tento kifipoullvejte pfi vafeni v hrnci s menSim
primérem. Polo[ie jej na [ebrovy rost.

Varny horak Primér nadobi
Velky horak 220-260 mm
Normalni hofak 180-220 mm
Pomocny horak 120-180 mm

Navod k obsluze a zapojeni



Ovladani varnych mist

Varna mista jsou uvadéna do provozu spinacimi Pouzivani varnych mist

knofliky na ovlddacim panelu. Vykon ohfevu
varnych mist je znazornén ¢isly od 1 do 6.
Pozice 1 znazorfiuje nejni(Ei a pozice 6 nejvyssi
vykon ohfevu. Spinaci knoflik v pozici 0
znazornuje, (& varné misto neni v provozu.
Mezipolohy jsou nastavovany stupnovité.
Spinacim knoflikem je molCho ot4¢ek na obé
strany.

Rychlovarna plotynka

Plotynka oznacena ¢ervenym bodem je
rychlovarna plotynka. Na stupni 6 je vykon ohfevu
podstatné rychlejsi neli u béChé plotynky.
Cerveny bod na varné plotynce zmizi jidb&hem
kratkého Casu.

Nadobi

O O~ WN PO

varné misto je vypnuto

udrCovani teploty, vafeni mensiho mnolstvi
vareni

vareni vétSiho mnolstvi

peceni (napf. livanct)

vareni pfi vysSi teploté (napf. duseni)
rychlé ohfivani (uvedeni do varu/opékani)

Poulivejte vty jakostni nddobi s rovnhym a
stabilnim dnem.

V prubéhu vareni necht je nadoba uprostfed
varné zony.

PFi vafeni v naddobé z ohnivzdorného nebo
teplovzdorného skla nebo porcelanu dodrlCujte
ndvody k pou(iti ur€ené vyrobcem nédobi.
Pokud poulivate tlakovy hrnec (Gsporny hrnec)
kontrolujte jej, dokud neni dosalen spravny
tlak. Misto na vareni necht hfeje nejprve s
nejvétsim prikonem, potom dle navodu vyrobce
hrnce, v€as otoéte odpovidajici knoflik na niCEi
polohu.

JestliCe pfi vafeni na sklokeramické varné
desce poulivate nadobi, které odrald teplo
(svétly kovovy povrch) nebo nadoba se silnym
dnem, maCe se doba uvedeni do varu
prodloulit o nékolik minut (aldo 10 minut). Pro
ohrati vétSiho mnolstvi tekutiny, doporucujeme
pouldt nadobi s rovnym tmavym dnem.

OB @

Varna zéna se poskodi:

« Pokud ji zapnete a nechate prazdnou nebo na
ni postavite prazdnou nadobu.

« Pokud pouldvate nevhodnou nadobu, napfiklad
s nerovnym, ohnutym dnem nebo nadobu s
malym primérem (napf. nadoba na kavu).

» Pokud poulivéte hlinité nddoby nebot na
sklokeramickém povrchu zpusobuiji praskliny.

« Dfive, nepostavite nddobu na varné misto,
otfete dno nadoby dosucha, aby bylo
umolhéno pfenaseni tepla a varna zona se
neposkodila.

Navod k obsluze a zapojeni



Petici trouba s miznymi zpasoby vyhFivani

Pecici trouba je ovladana pomoci dvou spinacich
knoflikd na ovladacim panelu. Spinacim
knoflikem zplsobu vyhfivani pecici trouby je
nejprve volen zpusob vyhfivani (knoflikem je
molho otacet obéma smery). Knoflikem
regulatoru teploty se trouba zapina a nastavuje
se odpovidajici teplota. Ovladaci knoflik otocte
ve sméru hodinovych ru€i¢ek do zvolené pozice.
Po ukoné&eni provozu jej opét uvedte do pozice O.

3 Zapinani a vypinani a ovladaci

==J knoflik zpuasobu vyhtivani
trouby

0 mimo provoz

R  osvétleni pegici trouby
horni a spodni ohfev

M infratermické grilovani

'y] infratermické grilovani s cirkulaci horkého
vS)  vzduchu
v Ohfev spodnim tonym télesem a
2= ventilatorovy ohiev
v vytapéni horkym vzduchem
LA J
v horky vzduch
v
L Ohfev spodnim tonym télesem a

ventilatorovy ohfev

Ohfev spodnim tonym télesem

H Knoflik regulatoru teploty

150-220
Ae e 00040404

@ Vvypnuto
B0 -250 zapnuto teplota pecici trouby v °C
(od 50 °C do 250 °C)
oblast provozu infraCerveného
topného télesa se zavienymi dvefmi
trouby (od 150 °C do 220 °C). P¥i
vysSich teplotach je nutno dvere
otevfit nebo sejmout.
Po kaldém pouliti pecici trouby uvedte oba
ovladaci knofliky do vychozi pozice. Nejprve je do
pozice vypnuto uveden ovladaci knoflik regulace
teploty pedici trouby a poté také ovladaci knoflik
zpUsobu vyhfivani pedici trouby.

Oswétleni pegici trouby

V pozici ,svétlo” se rozsviti svétlo pro vnitfni
osveétleni pedici trouby a sviti do doby uvedeni
pecici trouby do provozu.

Navod k obsluze a zapojeni 9



Petici trouba s miznymi zpasoby vyhFivani

Pecici trouba je ovladana pomoci dvou spinacich
knoflikd na ovladacim panelu. Spinacim
knoflikem zpGsobu vyhFivani peéici trouby je
nejprve volen zpusob vyhfivani (knoflikem je
molho otaCet obéma sméry). Knoflikem
regulatoru teploty se trouba zapina a nastavuj
se odpovidajici teplota. Ovladaci knoflik otocte
ve sméru hodinovych ru€i¢ek do zvolené pozice.
Po ukoné&eni provozu jej opét uvedte do pozice O.

Zapinani a vypinani a ovladaci

==J knoflik zpuasobu vyhtivani

trouby

mimo provoz

osvétleni trouby
horni a spodni ohfev

Ohfev spodnim topnym télesem
Ohfev vrchnim topnym télesem

infratermické grilovani

H Knoflik regulatoru teploty

150-220
Ae e 00040404

@ Vvypnuto osvétleni pedici trouby
50-275 zapnuto teplota pecici trouby v °C
(od 50 °C do 275 °C)
oblast provozu infraCerveného
topného télesa se zavienymi dvefmi
trouby (od 150 °C do 220 °C). P¥i
vysSich teplotach je nutno dvere
otevfit nebo sejmout
Po kaldém pouliti pecici trouby uvedte oba
ovladaci knofliky do vychozi pozice. Nejprve je do
pozice vypnuto uveden ovladaci knoflik regulace
teploty pedici trouby a poté také ovladaci knoflik
zpUsobu vyhfivani pedici trouby.

Oswétleni pegici trouby

V pozici ,svétlo” se rozsviti svétlo pro vnitfni
osveétleni pedici trouby a sviti do doby uvedeni
pecici trouby do provozu.

10
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Pe&lici trouba

Elektricka pecici trouba ma klasicky ohfev.

Je ovladana pomaoci spinaciho knofliku pecici
trouby na ovladacim panelu (viz ovladaci panel).
Ovladaci knoflik oto¢te ve sméru hodinovych
rucicek do zvolené pozice. Po ukonéeni provozu
jej opét uvedte do pozice 0.

7z

Ovladaci knoflik vyh¥ivani trouby

mimo provoz
osvétleni pedici trouby

50-275 Zzapnuto
Horni a spodni ohfev je v provozu

soucasné.

Regulator teploty udrluje
pfedvolenou teplotu

(od 50 °C do 275 °C)

spodni ohfev

’O

horni ohfev

gril

Oswétleni pegici trouby

(pouze u nékterych modelt)

V pozici ,svétlo* se rozsviti svétlo pro vnitini
osvétleni pedici trouby a sviti po dobu peceni.

Navod k obsluze a zapojeni
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Vybaveni p&ici trouby

Hluboky smaltovany (maji jej jenom nékteré
modely) pek&c< je uren pro peceni peciva a
masa.

Nizky smaltovany pekaé (maji jej jenom nékteré
modely) je uréen jenom pro peceni peciva.
Hlinikovy plech (maji jej jenom nékteré modely)
se hodi zvlasté k peceni peciva.

Na roStu mulete péci pokrmy pfimo (pekacek
vloCeny pod rost zachyti tuk) nebo ve vhodném
pekacku, ktery je pokladan na rost.

Ochranny plech vkladejte mezi ovladaci panel
jako ochranu ovladaciho panelu pfed vétSimi
teplotami.

Grilovaci Spiz (maji jej jenom nékteré modely)
je uréen k peceni vétSich kust masa, napfr.
celého kufete. Pelete-li potraviny s otevifenymi
dvefmi, poulivejte ochranného plechu.

Dralky umolfiuji 3 rdzné vysky peceni. U
draténych dralek musite mfilku a pekac postavit
vldy na dralku.

Tukovy filtr (maji jej jenom nékteré modely)
chrani ventilator a pecici troubu pred
znecisténim. Je-li ventilator v provozu, je
nebezpeci znedisténi (stiikavajici tuk pfi peceni)
Vetsi.

Zadni sténa trouby je oblo[ena katalytickym
oblolCenim (maji jej jenom nékteré modely), které
mule zabudovat nebo sejmout jenom k tomu
uréeny odbornik nebo opravar.

\\
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Provoz

Horky vzduch

Spodni a vrchni vyhrivani

V provozu je topné téleso ventilatoru a
J‘ ventilator.

Ventilator uvadi horky vzduch pecici

trouby do pohybu.

 Pecici trouba dosahuje rychle nastavenou
teplotu, pfedhfivani trouby odpada.

 Pecici trouba je vyhfivdna stejnomérné, z
tohoto davodu neni podstatné, do které roviny
je pecici plech zasouvan.

» Tento zpUsob vyhfivani se hodi zvlasté pro
soucasné peceni na vice patrech (drobné
pecivo na dvou nebo vice kolacovych
plechéach).

Uspofite ¢as a energii.

« JelikoOje pecici teplota relativné ni(i, dochézi

k mensSi ztraté Cvin upravovanych potravin.

O Tento zplsob vyhfivani se hodi zvIasté k

peceni riznych druhd masa, peceni chleba
a pisSkotl a k pfipravé rdznych

hotovych pokrmu.

* Pro peceni peciva doporu€ujeme tmave pecici
formy (napf. pecici formy s ¢ernym emailem).

» Svétlé pedici formy (napf. bily plech) silné
reflektuji teplo a pecivo nebude zespod
dostate€¢né tmavé.

* Velké a silné kusy masa pec¢eme na spodnim
patfe pfi o néco ni(Ei teploté, mensi a tenké
kousky masa peceme na prostfednim patfe a
pfi vyssi teploté.

« Je vhodné nechat pec¢eni ca. 10 minut
odpocinout a nafiznout ji po usazeni Stavy v
mase.

« Pro pfipravu nékterych pokrm je vhodné
pecici troubu predhfivat. Pokrmy vkladame do
trouby alJpo dosaleni pfedvolené teploty, tzn.
po prvnim zhasnutim ¢ervené kontrolky.

« Nékolik minut (5 al]10) pfed ukon&enim doby
peceni pecici troubu vypnout. Nashromaldéné
teplo bude |épe vyulito. USetfite energii.

Navod k obsluze a zapojeni
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Spodni vyh#ivani

EEE  \/ provozu je pouze spodni topné téleso.

Tento zpusob vyhfivani se hodi k peceni :
zvlasté Stavnatych moucéniku, k
rozmrazovani zmrazenych potravin

(100 °C), K rozmrazeni s ohfevem na 175 °C, all
200 °C, k ohfevu hotovych pokrmd, k suseni,
pasterizovani a sterilovani. Pfipravovany pokrm
vlodme na spodni patro. Poulivejte jen mensi
pekacky nebo dortové formy se sténami, které
nesméji byt vy3si neli pfipravovany pokrm.
Vysoké stény dortovych forem, jakolto i velké a
emailové pekacky hromadi teplo a zabranuji
zhnédnuti vrchni strany pokrmu.

Vrchni vyh¥ivani

V provozu je pouze spodni topné téleso.
Tento zpusob vyhfivani se hodi k

| |0

dodateénému zapékani, dopeceni do
kfupava popf. ke gratinovani pokrmu (napf.
toast, zelenina, nakypy atd.).

Infratermické vyh fivani

O

Infratermické topné téleso zahfiva pokrm
zafenim a umolfiuje pfitom Upravu pokrmd
na roStu.

Infratermické topné téleso je umisténo na horni

desce pecici trouby.

« Dvefe pecici trouby jsou zaviené, pracuje-li
infratermické topné téleso v ramci teplotni
oblasti oznagené na ovladacim knofliku (al
220°C).

« P¥i vy3Si provozni teploté infratermického
topného télesa (nad 220°C) dverfe zUstavaji
oteviené nebo je nutno je sejmout. Pod
ovladaci panel umistujeme pfiloCeny ochranny
plech.

Grilovaci topné téleso zahfiva pokrm
zafenim a umolfiuje pfitom Gpravu pokrmu
na roStu. Grilovaci topné téleso je umisténo
horni ¢asti pecici trouby.

POKYNY!

PFi provozu grilu zGstavaji dvere oteviené. Pod
ovladaci panel umistujeme pfiloCeny ochranny
plech.

14
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Grilovani s infratermickym topnym

télesem

Tento zpusob vyhfivani se hodi zvlasté ke
grilovani tenc¢ich kousk( masa (ne silnéjSi neli 3
cm), jako Fizky, kotlety, parky, filé a k zapékani
oblolCenych housek, zeleniny nebo sladkych
pokrm(. Jednotlivé kusy maji byt pokud molho
rovné ufiznuté a se stejnomérnou tloustkou.

» Prdzdnou pedici troubu pfedehfat.

« Je vhodné kousky masa bé&éhem grilovani otodit.

Z4suvné patro, potfebnou teplotu a dobu
grilovani volime dle druhu, stafi, tloustky a
poladovaného stupné zhnédnuti pokrmu.

Grilovani na grilovacim Spizu
(pouze u nékterych modeld)

Grilovaci Spiz se hodi zvlasté k peceni vétSich
kusl masa (napf. celého kurete). Maso
nabodnout na osu Spizu a pfipevnit pomoci vidlic
(utahnout Srouby). Stehna a kfidla pfivACeme niti
pevné k télu, tak aby ota¢eni drabele bylo
bezpecné a opékani stejnomeérné. Ostry konec
grilovaciho Spizu zasunout do otvoru na zadni
sténé pecici trouby (propojeni s pohonem grilu)
silnou ¢ast umistéte do zavésu, upevnéného v
horni ¢asti trouby. Pfed pe€enim odSroubujte
rukojet osy Spizu a vlo[te do spodni vodici liSty
smoltovny pekacek. Pohon grilovaciho Spizu
zapiname oto¢enim ovladaciho knofliku pecici
trouby do pozice “grilovani®.

Infratermické vyh ¥ivani s teplym

vzduchem
télesu je zapojen vétrak, ktery zajistuje
stejnomérnou cirkulaci vzduchu. Tento
zpUsob vyhfivani je upfednostrfiovan ke grilovani
vétSich kust masa - ca. | kg a vice (pecené,
drtbeD).
Predhrivani prazdné trouby neni nutné.
Kousky masa pokladdme na pomastény rost
nadruhé patro. Tukovy pekacek vkladame na
spodni patro. Dribeota¢ime zhruba po uplynuti
poloviny ¢asu pfipravy. Jiné druhy masa neni
nutno otacet.
Zmrazené masa pred jeho Upravou v pecici
troubé nechame alespor ¢aste¢né rozmrazit.

Dodatecné k infratermickému topnému

Ohiev spodnim topnym &lesem a
ventilatorovy ohrev
ventilatoru a ventilator. Tento zpusob

. ohfevu je vhodny k peceni pizz, kynutych

a michanych tést, brambor. Poullvdme mélky
plech nebo tvarovany plech k peceni.

Pracuje spodné téleso, topné téleso kolem
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Ohrev spodnim topnym &lesem a
ventilatorem

Pracuje spodni topné téleso a ventilator.
Tento zpusob je vhodny k peéeni babovek,
piroCk, ohfivani hotovych jidla,
které je tfeba zapéct ze spodu. Poullvdme meélké
a hluboké plechy, které nesméji byt vyssi neje
pfipravovany pokrm. Vysoké stény plechu brani
cirkulovani teploty a neumolfiuji dobré zapeceni
vrchni strany jidla.

Ohrev spodnim topnym Elesem

Tento systém poulivame pfi pe€eni peciva
ze spodu a k ¢isténi trouby. Jednduchy
postup vihkého gisténi bez
pouCiti mycich prostfedku:
- na hluboky plech nalijeme 0,4 | vody a vlo[0me
do spodni ¢asti trouby
- teplotu nastavime na 50°C, po 30 min. para
zmekdi stény trouby
- stény setfeme vihkym hadfikem nebo houbou.

Samostatny ventilator

Pracuje pouze ventilator, ktery provadi

cirkulaci vzduchu v troubé&. Tento systém

muaCeme poullt k rozmrzovani masa a
pokud je tfeba rozmrzovani pfi pokojové teploté
(dorty, krémy,...)

Zavarovani v peici troubé s horkym
vzduchem

Zavarované potraviny a sklenice pfipravime dle
obvyklého zplsobu.

Poulivejte zavarovaci sklenice s gumovymi
kroulky a sklenénymi viky, k dostani v b&[hé
obchodni siti.

Sklenice s Sroubovacim a bajonetovym uzavérem
a kovové plechovky nejsou vhodné.

Do hlubokého pekacku mualete postavit all6
jednolitrovych sklenic. Na sklenice pololie
mokrou utérku k ochrané gumovych krouCka.
Hluboky pekacek zasunte do 1. vodici listy pecici
trouby zespodu . Ovladaci knoflik nastavit na
vyhFivani horkym vzduchem a ovladani teploty
nastavit na 160°C.

Ovoce/kyselé okurky

Zavarované potraviny kontrolujte. Jakmile se v
nélevu v prvnich sklenicich zacnou objevovat
bublinky (u 1 litrovych skenic po ca. 35-45
minutach u 1,5 litrovych sklenic zhruba po 45
minutach ald1l hodiné) pecici troubu vypnout a
sklenice nechat stét jesté 30 minut v troubé,
citlivé druhy ovoce, napf. jahod, ca. 15 minut.

Zelenina/maso

Zavarované potraviny kontrolujte. Jakmile se v
nélevu v prvnich sklenicich zaénou objevovat
bublinky (u 1 litrovych skenic po ca. 35-45
minutach alJ1 hodiné) teplotu snilit na 125-
150°C a zavafované potraviny nechat vafrit
dalSich 20-60 minut.

Poté pecici troubu vypnout a sklenice nechat
jesté ca. 30 minut v uzaviené troubé.
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Tabulka peéeni (horkovzdusSny offev)

Druh pediva Zasuvne patro Teplota Doba
(zdola) (°C) (v minutach)

Kynuta tésta

babovka 1 150-160 45-60
vénec 1 150-160 45-60
buchty 1 160-170 30-40
kynuty kol&¢ s jablkovou drobenkou 2 160-170 35-50
kifehké tésto 1 170-180 15-30
Trend tésta

babovka 1 160-170 65-75
mramorova babovka 1 160-170 70-80
ovocny kola¢/ovocny kola€ na plechu 2 150-160 40-50
Hnétené nebo drobenkové tésto

jable€ny dort 2 170-180 60-80
tvarohovy dort s drobenkovym korpusem 2 150-160 65-80
stiikané pecivo 2 150-160 15-30
PiSkotoveé tésto

piskot* 1 150-160 35-50
piSkotova rolada* 2 170-180 15-22
Listové tésto

ofechové rohlic¢ky 2 170-180 25-40
Stradlové tésto

jableény a tvarohovy Strudl 2 160-180 40-60
* predehfati trouby

Troubu predhfivame pfi nizké teploté; neopovida-li tato teplota, volime pfisté teplotu vyssi.
Maso Vahav Zasuvné Teplota Doba
(kg) patro (zdola) (°C) (v min.)

jehnécéi pe€ené 1-2 1-2 160-180 80-120
hovézi peéené

duSena pecené 1-15 1-2 170-190 100-150
rostbif, platky* 1 2 180-200 45-70
vepfrova pecené 1-1,5 1-2 160-180 80-120
drabel

kure 1-15 1 160-180 45-90
husa, krocan 2,5-4 1 140-160 150-200
ryba 1-1,5 2 160-170 45-75

* predehfati trouby
Vétsi, vyssi kusy masa, husy a krocany pe¢eme delSi dobu pfi ni(5i teploté,

peceme pfi vy3Si teploté kratSi dobu.

Poznamka: Pri pec¢eni Stavnatych plechovych kola€li s ovocem, davame do

mensi, nizké kusy masa

trouby max. 2 plechy. Jako

zasuvné patro volime 2. a 3. patro. U susSich plechovych kola¢a pe¢eme sou¢asné all3 plechy
soucasné. Jako zasuvné patro volime 1., 2. a 3. patro.

Navod k obsluze a zapojeni
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Tabulka peé¢eni (horni a spodni olitev)

Druh pediva Zasuvne patro Teplota Doba
(zdola) (°C) (v minutach)
Kynuta tésta
babovka 1 160-170 50-70
vénec 1 170-180 45-60
buchty 1 170-180 35-50
kynuty kol&¢ s jablkovou drobenkou 2 170-180 30-45
kiehké tésto 1 200-210 10-25
Trend tésta
babovka 1 160-170 70-80
mramorova babovka 1 160-170 75-80
ovocny kola¢/ovocny kola€ na plechu 2 170-180 30-50
Hnétené nebo drobenkové tésto
jable€ny dort 2 180-190 50-60
tvarohovy dort s drobenkovym korpusem 2 160-180 65-80
stiikané pecivo 2 160-170 18-30
PiSkotoveé tésto
piskot* 1 170-190 35-50
piSkotova rolada* 2 190-210 12-22
Listové tésto
ofechové rohlic¢ky 2 180-190 40-60
Stradlové tésto
jableény a tvarohovy Strudl 2 180-200 35-50
* predehfati trouby
Troubu predhfivame pfi nizké teploté; neopovida-li tato teplota, volime pfisté teplotu vyssi.
Maso Vahav Zasuvné patro Teplota Doba
(kg) (zdola) (°C) (v min.)
jehnéci pecené 1-2 1 180-210 90-150
hovézi peéené
duSenda pecené 1-1.5 1 180-220 100-150
rostbif, platky* 1 1 210-250 50-80
veprova pecené 1-1,5 1 180-200 80-120
drabel
kure 1-1,5 1 20-220 60-100
husa, krocan 2,5-4 1 160-190 150-200
ryba 1-1,5 2 200-220 50-60

* predehfati trouby

Troubu mCete predhfivat i u jinych druhi masa, ovSem doba peceni se tim prodlulClje Vétsi, vyssi kusy
masa, husy a krocany pe¢eme delSi dobu pfi ni(8i teploté, mensi, nizké kusy masa pe¢eme pfi vyssi

teploté kratSi dobu.
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Tabulka grilovani

Maso Z4suvné patro Teplota Doba
(zdola) (°C) (v min.)
strana 1 strana 2
veprové fizky
veprové kotlety
teleci kotlety 3 230-250 12-14 8-10
teleci steak 3 250 8-10 7-9
veprové filé 2 250 16-18 12-14
Saslik 3 250 9-11 7-9
jatra 3 250 5-6 3-5
klobasa 3 230-250 12-14 8-10
pulka kufete (4 500 g) 2 250 15-20 13-15
vnitfni vneéjsi
strana strana
rybi filé 3 250 10-13 8-10
pstruh ca. 200 g 2 250 7-10 5-7
toasty 3 250 2,5-3 1,5-2
obloCené chleby 3 250 2-6 -
Tabulka horhovzdusného grilovani
Druh masa/mnolstvi Zasuvné patro Teplota Doba grilovani
(zdola) (°C) (min)
1 kachna /1,5-2 kg 1 130-150 80-100
1-3 kurata & 1 kg 2 160-170 60-70
veprova pecené 2 140-160 90-120
veprova plec 2 140-160 100-180
veprova kyta & ca. 1 kg 2 140-160 120-160
rosbif/teleci filé 2 170-180 40-80

Tabulka peé¢eni se spodnim topnymdesem a ventilatorovym olitevem

Druh peéiva, pokrmu Zasuvne patro Teplota peéeni Doba
(zdola) (°C) (min)
Jablkovy kola¢ 2 150-160 35-45
Ovoné kolace 2 160-170 45-55
Pizza* 2 200-210 8-15
Sunkové predkrmy* 1 200-210 55-75
Suflé se syrem 2 190-200 20-35
Pecené brambory 2 210-220 35-45
*  tfeba troubu pfedehfat
Tabulka peé¢eni se spodnim topnymdesem a ventilatorom
Druh peéiva, pokrmu Zasuvne patro Teplota peéeni Doba
(zdola) (°C) (min)
Vanocka 1 150-160 70-85
Pirohy 1 150-160 40-45
Kolace* 2 160-170 60-70

* tfeba troubu predehrat

Navod k obsluze a zapojeni
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Cisténi a udrzba

K udr[bé poulivejte vty teplou vodu s roztokem
myciho prostfedku a mékkou utérku.
Nepoulivejte abrasivni &istici prostfedky, ostré
nastroje nebo pfedméty. Pfekypéné tekutiny a
pfipalené potraviny namocit mokrou utérkou a
isticim prostfedkem. Na dily u uslechtilé ocele
poulivejte pouze specialni gistici prostfedky. Tyto
Cistici prostfedky jsou nevhodné pro vSechny
prfedméty z hliniku.

Varné horaky

K ¢isténi rostu, varnych (abk( nebo dild hofaku
poulivejte horkou vodu s mycim roztokem.
Tepelné Cidlo okartacovat malym mékkym
kartackem.

Toto &idlo musi byt udrfbvano v Cistoté.

« Udrlujte v Cistoté také kryt hofaku. Kryt
pokladat tak, aby zapadl do zarezud. Sikmo
poloCené kryty horakl zté[Lji zapalovani.

» Po gisténi varné misto dobfe osusit.

kryt kalichu hofaku
kalich hofaku
nosic¢ krytu horaku
tepelné ¢&idlo
zapalna svicka

G~ wWNPRF

Zapalovaci svEky

(csak egyes modelleknél)

Pro spravnou ¢innost elektrického zapalovani je
potfeba obcas vycistit zapalovaci svicky. Zaschlé
zbytky potravin nejdfive odmocte a teprve potom
je oCiséte tekutym ¢isti¢em a hrubou stranou
houbicky. Po vycCisténi je osuSte mékkym
hadfikem.

Varné plotynky

Pred €isténim varné plotynky vypnout a
nechat ochladit na minimélné 50 °C.

Zbytky potravin nejprve setfit mékkym hadrem
nebo houbou. Plotynky ¢as od ¢asu oSetfit
prostfedkem z bé&[hé obchodni sité. Maslo, Spek
aj. je evhodné!

Kroulky varnych plotynek jsou z uslechtilé ocele
a mohou se ¢asem zabarvit do Outa. Pomoci
specialnich, kvalitnich &isticich prostfedki na
uSlechtilou ocel nebo sklenénou keramiku je
molho zabarveni odstranit.

Abrasivni prostfedky jsou nevhodné k Cisténi
uslechtilé ocele, protole mohou ocel poSkrabat.
Jemné prostfedky zabarveni neodstrani.

Varné [abky ocistit horkou vodou, tekutym
Cisticim prostfedkem a mékkou utérkou. Silnéjsi
znecisténi nejprve odmodit.

Také tepelnym zatiCenim béhem vareni dochazi
k lehkému zabarveni varnych 0abkud do Outa. K
Cisténi poulivejte doporucenych disticich
prostfedk( pro uslechtilou ocel.

Petici trouba

Béhem ¢€isténi musi byt peéici trouba
vypnuta.

Vnitfni ¢ast pedici trouby, podloka dvefi a pedici
plechy jsou opatfeny eko-emailem, ktery se
vyznacuje mimoradné hladkym a lesklym
povrchem. Tato vlastnost sniClje ulpivani
potravin pfi peéeni a umolfiuje soucasné
jednoduché a efektivni €isténi. Vysoka teplotni a
chemicka stélost jako[to i mechanicka pevnost
zarucuji dlouhou Civotnost emailu.

Doporucujeme pravidelné Cisténi vychladlé pecici
trouby a pfisluSenstvi po kaldém poul(iti. VétSina
necistot je odstranitelna pomoci jemnych,
ekologicky rozlolitelnych béChych domacich
Cisticich prostfedk( na nadobi. Diky hladkosti
povrchu se hrubé necistoty téméf nebudou
vyskytovat., které jinak nejprve namocdite a poté
odstranite Cisticim prostfedkem. Email je odolny
proti kyselinam a tvrdy, proto jej neposSkodi hruba
tkanina ani Skrabance.

K &isténi poulivejte vSech dostupnych Cisticich
prostfedk( pro pedici trouby, pficemdbejte
pokyn( vyrobce. PFi provadéni pravidelného
¢isténi neni pouliti téchto Cisticich prostfedki
nutné. Lakované a pozinkované dily z hliniku
nesméji pfichazet do styku s Cisticimi prostfedky
pro pecici trouby, mulCe dojit k jejich poSkozeni
nebo zabarveni.

Pecici plechy distit teplou vodou, tekutym
detergentem a houbi¢kou nebo hadfikem.
Zachovaiji si svUj vzhled i po dlouhém poulivani a
Cisténi.
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K ¢€isténi jednoduse uchopit zavésny rost, vytodit
jej smérem dovnitf a vytahnout z prohlubni.

Vymeéna zarovky v p&ici troubé
Vymeénu [arovky provadéijte jen tehdy, neni-li dil
pod napétim.

PFed vyménou Carovky nechat troubu zchladit a
vyjmout pfistroj ze zasuvky.

Sejméte sklenény kryt a provedte vymeénu
Carovky (E14, 220-230 V,

15w, T 300).

Oarovku nevyhazujte spolu s odpadem
organického puavodu.

Katalytické oblozeni trouby

(maji jej jenom nékteré modely

» Katalyticky smalt je mékky a citlivy na drhnuti,
proto nedoporucujeme pouliti hrubych &istidel a
ostrych pfedmétd. Davejte proto pozor pfi
nasazeni a sundavani oblolCeni, aby jste pfitom
neposkodili drsny povrch.

« Samodistici schopnost katalytickych ¢asti s
¢asem zeslabi. Doporucujeme, aby jste
obloCeni trouby po nékolika letech pravidelného
pouldvani vyménili. Drsny katalyticky smalt
urychluje rozkladani mastnoty a jinych necistot.
Mensi skvrny, které zUstanou po vareni
obvykle zmizi po dalSim pouliti. Obecné plati,
Ce skvrny zmizi pfi teplotach nad 220°C, pfi
niC8ich teplotach jenom castecné.

Velmi znedisténé katalytické ¢asti (u ¢astého
peceni pfi niCBich teplotach) ocistite mékkym
kartackem a teplou vodou, do které mllCkte

pfidat trochu detergentu pro umyvani nadobi.

UCite€éné rady

» KdyOpecete mastné kusy masa,
doporucujeme, aby jste ho zabalili do alobalu
nebo do pfiméfeného saku na peceni, aby tak
mastnota nestfikala po troubé.

« Pfi peceni na grilu umistéte pod mfilku s
masem pekac na zachyceni tuku.

Demontaz dviek

Slolte utérku a pololte ji pfes zavés
pootevienych dvifek. Dvifka na jedné strané
pfitlacte ke sporaku a tak je uvolnéte ze zavésu.
Stejné tak postupujte na druhé strané a dvirka
sejmete bez potill.

PFi zpétné montali nasadte zavésy do otvor a
dvitka pfitlacte ke sporéku.

Vozik s UloZnym prostorem

Vozik s tloChym prostorem je chranén proti
nechténému otevfeni. Pfi otevirdni vozik nejprve
lehce nadzvednout a vytahnout. K sejmuti voziku
vysunout allna doraz, lehce nadzvednout a
sejmout. Ve voziku neskladujte lehce hoflavé
latky a pfedméty citlivé na vysokou teplotu.

i
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Navod k pripojeni

Dilezité upozorréni

« Pfipojeni musi byt provedeno podle platnych
predpisa.

* PFipojeni plynového spordku musi provést
opravnéna kvalifikovana osoba.

« Stejné tak vSechny ostatni zdkroky na sporéku, u
kterych je nutné pouldt naradi, malCe provadét
pouze opravnény pracovnik. Ulivatel smi

Pripojeni sporaku k privodu plynu

Horak varného

mista
(obrazek 1)

GO~ WNPRF

PFipojeni sporaku k pfivodu plynu musi byt
provedeno kvalifikovanym odbornikem s tim, [&
se musi dodrlbvat pfedpisy mistniho
plynarenského podniku.

» Pokud je sporak pfipojen ohebnou gumovou

hadici nesmi se tato hadice dotykat zadni stény

sporaku.

 Pro tésnéni pfipojovacich spoji poulivat
kovové nebo nekovové tésnéni.

» Kovové tésnéni Ize poulivat pouze

jednorazové. Dotahovaci moment musi byt 28 -

30 Nm.

» U spoje tésnéného nekovovym tésnénim nesmi

byt tésnéni deformovano vice nelJo 20 %.
 Po pfipojeni zkontrolujte tésnost vSech
pfipojovacich mist.
» Spoj pfipojky zkapalnéného plynu musi byt
chranén pfed nahodnym odSroubovanim.

kryt kalichu hofaku
kalich hofaku
tepelné ¢&idlo

nosic¢ krytu hotaku
tryska nastaveni
prvotniho vzduchu

provadét pouze prace, pro které neni nutné [Adné
naradi. Sporak je vhodny pro provoz na
zkapalnény plyn, zemni plyn a svitiplyn.

* Na nalepce vedle vyrobniho Stitku je napsano, pro
ktery z uvedenych plynt je sporak upraven.

» Pfed zapojenim sporaku provéfte, zda je Uprava
sporéaku v souladu s pfipojovacimi podminkami
platnymi ve staté.

Uprava sporaku na jiny druh plynu

Pro tpravu sporaku na jiny druh plynu je tfeba:

* Vymeénit stavajici trysky jmenovitého tepelného
zatiCeni odpovidajicimi tryskami pro jiny druh
plynu (viz tabulka).

e Trysku pro minimalni tepelné zatiCeni zasunujte
nebo vysunujte Sroubovanim tak dlouho, dokud
nedosahnete miniméalniho tepelného zatileni.

« Nastavte ostrost plamene posunovanim
regulaéni trubice tak, aby plamen pfi
jmenovitém tepelném zatileni hofel stabilné a
obrys jeho jadra byl dobfe viditelny.

* Po zméné Upravy sporaku nalepte na starou
nalepku novou odpovidajici ndlepku a
vyzkouSejte funkénost a tésnost sporaku.

Pripojka zkapalnéného plynu
(obrazek 2, 2a)
9 néatrubek zkapalnéného plynu
10 tésnéni
11 matice R 1/2*

upevnovaci Sroub
tryska nastaveni
prvotniho vzduchu
tryska

zapalna svicka

Zajistény plynovy kohout
(obrézek 3)

13 tryska nastaveni minimalniho tepelného zatiCeni

—n
|8
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Nechranény plynovy ventil

(nakres 3a)

12 Sroub na nastavovani
minimalniho tepelného zatilCeni

Prvky, které je nutno pri pirestavi® na jiny typ plynu vymeénit pop¥. nové

nastavit

Varny hofak

obrazek €islo

oznacéeni prvku

jmenovité tepelné zatileni 1
min.tepelné zatiCeni 3, 3a
ostrost plamene 1

Tabulka trysek

Druh plynu Pomocny hofék Normalni hofék Veliky hofak
Wobbeho €islo max min max min max min
Zemni plyn H, Jmenovité tepelné zatileni 0,9 0,26 1,75 0,28 2,6 0,43
GZ50 (kw)
20mbar Spotieba (I/hl) 98 34 185 36 275 55
WO=45,7- Znacka trysky 78 . 100 . 125 .
54,7 MJ/m? Ident.znaéka trysky 390192 337264 337265
Zkapalnény plyn G30 | Jmenovité tepelné zatileni 0,9 0,26 1,75 0,31 2,6 0,52
30 mbar (kW)
PL=36 mbar Spotieba (I/hl) 69 20 136 24 202 41
Wo=72,9 - Znacka trysky 50 23/24* 71 25/27* 85 31/32*
87,3 MJ/m* Ident.znaéka trysky 390188 351977 351978
Svitiplyn Jmenovité tepelné zatilen{ 0,9 0,26 1,75 0,28 2,6 0,43
8 mbar (kW)
WO0=22,4- Spotieba (I/hl) 235 67 453 73 674 111
24,8 MJ/m? Znagka trysky 140 . 200 . 260 .
Ident.zna€ka trysky 390191 337270 337273
Zkapalnény plin H 13 Jmenovité tepelné zatileni 0,9 0,26 1,75 0,28 2,6 0,43
mbar (kW)
Wo=43,4 - Spotieba (I/hl) 98 34 185 36 275 55
52,4 MJ/m* Znaéka trysky 87 . 110 . 141 .
Ident.znacka trysky 554757 357847 357848
Zkapalnény plin Jmenovité tepelné zatileni 0,9 0,26 1,75 0,28 2,6 0,43
GZz35 (kW)
13 mbar Spotieba (I/hl) 128 36 241 39 358 60
Wo= 32,5 - Znacka trysky 100 . 137 . 170 .
37,5 MJ/m* Ident.znaéka trysky 337264 341813 538584
Zkapalnény plin H25 | Jmenovité tepelné zatileni 1,0 0,29 1,95 0,31 2,9 0,48
mbar (kW)
Spotieba (I/hl) 110 31 207 33 307 51
Znacka trysky 78 . 100 . 125 .
Ident.znacka trysky 390192 337264 337265

« U trysek, které jsou oznaceny * se pfikon a spotfeba dosahuji nastavenim.
* v zavislosti na druhu plynového kohoutu
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Pripojeni na elektrickou st’

Dilezité upozorréni

» Pred opravou vCdy preruste pfivod elektrické
energie do spotfebiCe. V souvislosti s hapétim v
siti je tfeba spotfebi¢ zapojit podle jedné z
molhosti uvedenych dale.

» Ochranny vodi¢ (PE) se pfipojuje na svorku

oznagenou znackou uzemnéni <.

PFipojeni mule provést pouze kvalifikovany

odbornik.

» Ochrana elektrické sité musi odpovidat platnym

predpisum.

Pfed pfipojenim zkontrolujte, zda napéti

uvedené na Stitku odpovida napéti sité.

« V elektrické instalaci musi byt styka¢ odpojujici
spotiebic ve vSech tfech pdélech od sité se
vzdalenosti kontatk(l v odpojeném stavu
minimalné 3 mm. Vhodné jsou LS stykace,
jistie, Fl jistice. Pfed zakrokem na spotfebici
zcela odSroubuijte jistiCe.

 Spotfebi¢ je vyroben pro pfipojeni na tfifazovy
proud 380 - 400 V s nulovym vodi¢em a pro
pFipojeni na stfidavy proud 220 - 230 V.

* Pfipojeni musi byt zvoleno podle molhosti
instalace, proudu a jisti¢u. Pfipojovaci kabel
musi byt veden pfes odleh&ovaci sponu, ktera
chrani kabel pfed vytalenim. Pfipojovaci svorky
jsou dostupné po odstranéni zadni ochranné
desky.

Pétipolova pripojovaci svorka

(K71XA1-1)
Mustky jsou pfiloCeny v sacku s pokyny.
@P (AN O+
e L7
L2
N
——————— PE
2N AC 380-400 V
N Of
L L1
N
——————— PE
AC 220-230V

3-polova pripojovaci svorka
(PE740A1, PE710A..., PE121-A/1)

» Spotfebi¢ pfipojte na jednofazovou elektrickou
sit 220-230 V, 50 Hz.  Pfipojovaci kabel vést
pres odlehéovaci sponu, kterd chrani kabel
pfed ytalenim.

 Pro pfipojeni Ize pouldt:

— gumoveé pfipojovaci kabely (typ HO 5RR-F) se
zelenoOutym ochrannym vodic¢em) ,

- PVC izolované pfipojovaci kabely (Typ HO
5RR-F) se zelenolutym ochrannym vodi¢em)

- nebo jiné pfipojovaci kabely se stejnymi
charakteristikami.

AC 220-230 V

VYHRAZUJEME SI PRAVO ZMEN, KTERE NEMAJI VLIV NA

FUNKCNOST SPOREBICE.
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