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Dékujeme Vam za Vasi dlivéru a koupi naseho zafizeni.

Tento manual s podrobnymi instrukcemi se poskytuje v zajmu usnadnéni prace s timto
vyrobkem. Instrukce Vam maiji umoznit naucit se vSe o VaSem novém zafizeni tak rychle,
jak je to jen mozné.

Ujistéte se, Ze jste obdrzeli neposkozené zafizeni. Pokud naleznete poskozeni zplisobené
prevozem, prosim, zkontaktujte prodejce, od kterého jste zarizeni koupili nebo mistni
sklad, ze kterého bylo zafizeni dodano. Telefonni kontakt naleznete na faktufe nebo
dodacim listu.

Navod k instalaci a zapojeni je pfilozen na zvlastnim listu.

V navodu jsou pouzivany nasledujici symboly s témito vyznamy:

“Q)- INFORMACE!
Informace, rady, tipy nebo doporuceni

/\ VAROVANiI!
Pozor — obecné nebezpedi

)

Je dulezité nejprve se s timto navodem dikladné seznamit.
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Bezpecénostni opatreni

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY- Dikladné si proététe
navod a uschovejte ho pro pozdéjsi pouziti.

Zarizeni musi byt napojeno na pevné pfipojeni s moznosti
odpojeni. Pevné pripojeni je v souladu s predpisy upravujicimi
napajeni.

Prostredky pro odpojeni musi byt integrovany v pevnych
rozvodech a v souladu s pravidly pro zapojovani rozvodd.

Zafizeni nesmi byt instalovano za okrasnymi dvefmi z dlivodu
prfedchazeni prehrati.

Je-li nap3ajeci kabel poskozeny, musi byt nahrazen vyrobcem,
jeho servisnim pracovnikem ¢i podobné kvalifikovanou osobou,
abyste zabranili nebezpeci (plati pouze pro zafizeni vybavena
napajecim kabelem).

Spotrebi¢ se béhem pouzivani vyrazné zahfiva. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych téles uvnitf trouby.

Déti starsi 8 let a také osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi a mentalnimi schopnostmi a nedostatkem
zkuSenosti a znalosti mohou tento spotrebi¢ pouzivat pod
odpovidajicim dohledem, nebo pokud obdrzely dostatecné
pokyny o bezpe€ném pouzivani spotrebiCe a jsou-li pouceny
0 nebezpecich souvisegjicich s jeho nevhodnym pouzivanim.
Déti si se spotrebicem nesméji hrat ani jej bez odpovidajiciho
dozoru Cistit i na ném provadeét udrzbarské prace.



VAROVANI: Dostupné &asti mohou byt b&hem pouzivani horké.
Malé déti by se meély drzet stranou.

UPOZORNENI: Spotrebi¢ a nékteré z jeho pfistupnych &asti
se béhem pouzivani mohou vyrazné zahfivat. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych téles. Déti mladsi osmi let museji
byt vzdy pod dohledem.

Provoz zarizeni nelze fidit pomoci externich ¢asovacl nebo
samostatnym systémem dalkového ovladani.

Pro Cisténi skla na dvirkach trouby nebo skla pokryvajiciho
varnou desku nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky ani ostré
kovové draténky, jelikoz jimi mizete poskodit povrch, ¢imz
muUze dojit i k prasknuti skla.

Z divodu rizika rany elektrickym proudem nedistéte parnimi
ani vysokotlakymi Cistici.

VAROVANI: Z diivodu predchazeni rizika elektrického tderu
prfedtim, nez budete vymeénovat Zarovku, se presvédcte, Ze je
zafizeni odpojeno od elektrické sité.

Nikdy na dno trouby nelijte vodu. Z dlivodu teplotnich rozdil(
mUze dojit k poskozeni laku.

~ r [o] Al V4 - Vé “ Ve
Dalsi dulezita bezpecnostni upozornéni
Zafizeni je ur€eno pro pouziti v domacnosti. Nepouzivejte zafizeni pro zadné jiné Ucely jako je vytapéni
mistnosti, vysouseni domacich mazlickd nebo jinych zvitat, papiru, textilii, bylin, atd., jelikoz to mize
mit za nasledek zranéni nebo nebezpeci vzniku pozaru.

Zafizeni musi byt napojeno na pevné pfipojeni s moznosti odpojeni. Pevné pfipojeni je v souladu s
predpisy upravujicimi napajeni.

Nezvedejte spotfebi¢ tahanim za drzadlo dvifek.

Panty dvifek se mohou pfi pfili§ velkém zatizeni poskodit. Nestoupejte ani nesedejte si na oteviena
dvitka trouby ani se o né neopirejte. Nepokladejte na dvitka trouby tézké predméty.



Pokud se napdjeci kabely dalSich spotfebi¢u, které jsou umistény v blizkosti tohoto spottebite, zamotaji
do dvifek trouby, mohou se poskodit, coz mlze zpUsobit zkrat. Postarejte se proto o to, aby byly
napadjeci kabely dalSich spotfebic¢l vedeny v bezpeéné vzdalenosti.

Dvitka trouby se béhem provozu zna¢né zahfivaji. Pro zvySenou ochranu je namontovano treti sklo,
které snizuje povrchovou teplotu na vnéjsi strané (pouze u nékterych modeld).

Zabezpedéte, aby ventily nikdy nebyly zakryty nebo zablokovany jakymkoliv zplisobem.

Neobkladejte troubu alobalem a na dno spotrebi¢e nevkladejte pekace ¢&i jiné nadoby. Vyse zminény
krok snizuje cirkulaci vzduchu v troubg, brzdi a zpomaluje peceni a nici lak.

Radime vam, abyste béhem peceni neotvirali dvirka trouby, jelikoz to zvysuje spotfebu elektrické
energie a zvysuje to hromadéni kondenzatu.

Po dopeceni a béhem peceni budte pfi otvirani dvifek trouby opatrni, existuje totiz riziko opareni.

Abyste zabranili hromadéni vodniho kamene, nechte po peceni €i na konci pouzivani trouby jeji dvirka
otevrena, aby se vnitfek trouby ochladil na pokojovou teplotu.
Troubu Gistéte, az kdyz je zcela vychladla.

Drobné rozdily v barevnych odstinech jednotlivych spotfebict ¢i jejich soucasti v ramci stejné designové
fady mohou byt zplsobeny riznymi faktory, jako jsou napfiklad rizné Uhly, pod nimiz se na spotfebié¢
divéte, rlizné barvy pozadi, okolnich material( a osvétleni prostor.

Nikdy na dno trouby nenalévejte vodu. Z diivodu teplotnich rozdill mdZe dojit k poskozeni laku.

Pokud je spotfebic¢ poskozen, nepouzivejte jej. Obratte se na autorizovany servis.

/\\ VAROVANi!
Pfed zapojenim zafizeni si peclivé prectéte navod k pouziti. Na jakoukoliv opravu nebo
naroky ze zaruky v disledku nespravného zapojeni nebo pouziti zafizeni se zaruka vztahovat
nebude.



Popis spotrebice

9 INFORMACE!
Funkce a vybaveni spotrebice se liSi v zavislosti na modelu.

V zékladu je vas spotrebic vybaven draténymi vodicimi listami, mélkym plechem a draténym rostem.

1
2
3
4
5
6
] I
1 ovladaci jednotka 5 informacni stitek
2 spinac dvifek 6 dvitka trouby
3 osvétleni 7 drzadlo dvifek

4 vodici listy — urovné peceni

Informacni stitek — udaje o spotrebici
Informachni stitek se zakladnimi Udaji o spotfebici je umistén na okraji trouby.

XXXXXX —
XXXXXX XXXXXX D

XXXXXX
XXXXXX |
[

XXXXXX  XXXXXX XXXXX XXXXXX

1 [

XX XXXXX

12 3 4 5 6 7 8
1 sériové &islo 5 kod
2 model 6 QR kod (zélezi na modelu)
3 typ 7 technické udaje

4 obchodni zna¢ka 8 oznaceni shody



Ovladaci panel

(V zavislosti na modelu)

AR

B C

A. tlagitko volby rezimu
B. c&asovac vypnuti (v zavislosti na modelu)
C. tlacitko pro nastaveni teploty

Zapusténa tlacditka

(V zavislosti na modelu)
Lehce zatlacte na spina¢ dokud nevysko¢i; poté jim otocte.
VAROVANI!

Po kazdém pouziti otocte spinacem zpatky do polohy “off” a zatla¢te ho zpatky. Tazny-tlacny
spinaé maze byt zatlaéem zpatky pouze, kdyz je v pozici “off”.



Prislusenstvi spotrebice

Ve Ve

Svétla pro ovladani

(V zavislosti na modelu)

Kontrolka: ukazuje fungovani topnych téles. Kdyz topna télesa funguiji, kontrolka sviti (u spotfebitt
bez ¢asovace vypnuti)

Kontrolka pro kontrolu teploty: sviti, kdyz topna télesa trouby pracuiji, a zhasne, kdyz je dosazeno
nastavené teploty.

Vodici listy

Vodici listy umozniuji pfipravu pokrmd na 5 trovnich.

Urovné pro vkladani pfislusenstvi se poéitaji odzdola nahoru.
Vodici listy 4 a 5 jsou ur€eny pro peceni pod grilem.

PrisluSenstvi musi byt pfi vkladani do spotfebice spravné otoceno.

Draténé vodici listy

U draténych vodicich list vzdy vlozte dratény
rost a plechy do vodici drazky.

Fixni teleskopické listy.
(V zavislosti na modelu)

Teleskopickymi liStami je vybavena 2. a 4.
uroveri.

U fixnich teleskopickych list pfisluSenstvi
polozte na vodici listu. Na stejnou vodici listu
mUzete polozit i rost spolu se zachytnym
plechem (mélky nebo univerzalni hluboky
plech).




Nacvakavaci teleskopické listy
(V zavislosti na modelu)

Vysouvaci voditko s klik systémem je mozné
umistit do libovolné polohy v prostoru mezi
dvéma draténymi voditky.

Namontujte voditko symetricky na draténa
voditka na levou a pravou stranu trouby.
Nejdfive zastréte horni svorku voditka pod ty¢ku
draténého voditka, pak zatlacte jesté spodni
svorku do pfislusné polohy tak, abyste slyseli
KLIKNUTI.

POZNAMKA Lity miZete umistit do jakékoli
vySky mezi Urovné draténych list.

2O~ INFORMACE!
Teleskopické vodici listy nelze umistit na vodici listy s fixnim dvoudroviiovym ¢asteCnym
povytazenim. MUzZete je umistit na jednouroviiové vodici listy s ¢asteCnym povytazenim, a to na
3-4 Uroven a 4-5 Uroven.

Davejte pozor, aby byla teleskopicka liSta spravné oto¢ena a posouvala se smérem ven, tedy z
trouby.

Spinac dvirek trouby

(V zavislosti na modelu)

Pokud se béhem fungovani trouby dvitka oteviou, spina¢ vypne zapnuta topna télesa a ventilaci v
prostoru trouby. Kdyz se dvitka zaviou, spina¢ znovu spusti chod spotrebice.

Chladici ventilator
Do spotfebiCe je zabudovan chladici ventilator, ktery chladi kryt, dvitka a ovladaci jednotku spotfebice.
Po vypnuti trouby bude chladici ventilator jesté néjakou dobu spustény, aby troubu ochladil.

Vybaveni trouby a prislusenstvi

(V zavislosti na modelu)

DRATENY ROST se pouziva pro funkci
grilovani nebo na néj Ize polozit nadobu Ci
pekacek s pokrmem.

2O~ INFORMACE!
Dratény rost ma bezpecnostni zapadku,
proto jej pfi vytahovani vepredu vzdy
nadzvednéte.

/7 TN MELKY PLECH se pouziva pro ploché a
drobné pokrmy. Pouziva se téz jako nadoba
pro zachycovani mastnoty.

10



/\\ VAROVANi!
Mélky plech se mize pf#i zahfivani v
troubé deformovat. Kdyz se ochladi,
vrati se do pavodniho stavu. Deformace
na jeho pouziti nema vliv.

Z[\ /jl UNIVERZALNI HLUBOKY PLECH se pouziva
pro peceni zeleniny a tekutého tésta. Pouziva
\ / se téz jako nadoba pro zachycovani mastnoty.

9 INFORMACE!
Univerzalni hluboky plech nesmi byt
bé&hem peceni nikdy zasunuty v prvni listé.

/\\ VAROVANi!
Spotrebi¢ a nékteré jeho pristupné ¢asti se béhem peceni zahfivaji.

11



Pred prvnim pouzitim zarizeni

e Odstrante z trouby jeji pfislusenstvi a zbytky oballl (karton, polystyren).

* PrisluSenstvi a vnitfek trouby otrete vihkym hadfikem. Nepouzivejte drsné hadriky a abrazivni
cistidla.

e Prazdnou troubu zahfivejte zhruba jednu hodinu v programu horniho a spodniho ohfevu na teplotu
250 °C. Za¢ne se uvolfiovat vyrazny pach »novoty«, proto béhem toho dikladné vyvétrejte prostory.

Volba nastaveni

VYBER SYSTEMU

0 Otoéenim KNOFLIKU (doleva a doprava) vyberete PROGRAM (viz
tabulka).

- INFORMACE!
Nastaveni mGze byt zménéno také béhem peceni.

9 INFORMACE!
Funkce a vybaveni spottebice se lisi v zavislosti na modelu.

symbol Pouziti

RYCHLE PREDEHRATi TROUBY

Pro co nejrychlejsi dosazeni nastavené teploty. Kdyz se trouba zahfeje na nastavenou
teplotu, ohfivani se vypne. Néasleduje nastaveni programu, ktery chcete pro pfipravu
pokrmu pouzit. Tato funkce neni vhodna pro peceni pokrmd.

HORNi A SPODNi OHREV S VENTILATOREM"

Pro rovnomérnou pfipravu pokrm( na jedné Urovni a pfipravu suflé.

Doplnék ve formé pary povrch pokrmu lépe opece a vytvori vétsi kfupavost.

VELKY GRIL S VENTILATOREM
Pro peceni driibeze a vétsich kusl masa na grilu.

M &M

INTENZIVNi PEGENI (AIR FRY)"

Tento zpUsob peceni pokrmlm dodava kiupavou kirku bez pfidanych tukd. Jedna
se o zdravou variantu pfipravy ,rychlého ob&erstveni®, s niz§im obsahem kalorii.
Vhodny pro mensi kusy masa, ryby, zeleninu a predpfipravené mrazené vyrobky
(hranolky, kufeci medailonky).

Doplnék ve formé pary povrch pokrmu lépe opece a vytvori vétsi kfupavost.

€l

HORKOVZDUCH "

Horkovzduch umoZziuje vétsi pritok teplého vzduchu kolem pokrmu. Timto
zplsobem se povrch pokrmu vice vysusi a vytvori se tak tlustsi klrciCka. Pro peceni
masa, peciva a zeleniny a pro suseni potravin na jedné nebo vice Urovnich najednou.

Doplnék ve formé pary povrch pokrmu vice opece a vytvori vétsi kfupavost.

2] [e]
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Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

symbol

Pouziti

-

=]

HORNi A SPODNi OHREV "

Pro tradiéni pe¢eni pokrm( na jedné Urovni, pfipravu suflé a pro peceni pfi nizkych
teplotach (pomalé peceni).

Pridavek pary povrch pokrmu Iépe opec€e a dosahnete tim vétsi kfupavosti.

.

SPODNi OHREV
Pouziva se na konci peceni, kdyz chcete vice opéct spodni stranu pokrmu. Program
je vhodny i k pfipravé pokrmd ve vodni lazni.

VELKY GRIL

Pro peceni vétsiho mnoZstvi placatych pokrm( (topinek, zapékanych toustd, klobdsek
na gril, fizkd, ryb, $pizd, atd.) a pro gratinovani a dosazeni kiupavé kircicky pokrmd.
Rovnomeérné se ohfeje cely povrch pod topnymi télesy, ktera jsou umisténa na
stropé trouby.

Maximalni povolena teplota 240 °C.

POMALE PECENI 2

Pro jemné, pomalé a rovhomérné peceni masa, ryb a peciva na jedné urovni. Takovy
zpUsob peceni uchova vétsi podil vody v masu, diky éemuz maso zlstane $tavnatéjsi
a mekgi a peCivo se rovnomeérné upece/zezlatne. Pouziva se pfi rozptylu teplot od
140 °C do 220 °C.

PIZZA PROGRAM
Optimalni pro peceni pizzy a kolacl s vétsim obsahem vody. Pro peceni na jedné
urovni, kdyz vyZadujete co nejrychleji upeené a co nejkfupaveéjsi pokrmy.

PECENI MRAZENYCH POKRMU

Tento zplsob umozriuje peceni mrazenych pokrm( za krat$i dobu bez nutnosti
predehfivani. Optimalni pro pfedem pfipravené mrazené vyrobky (pecivo, rohliky,
lasagne, hranolky, kufeci medailonky), maso a zeleninu.

ROZMRAZOVANI

Tuto funkci pouZijte pro fizené rozmrazovani mrazenych potravin (kolaéd, peciva,
chleba, rohlikl a hluboce zmrazeného ovoce). Potraviny béhem rozmrazovani
obracejte, michejte a oddélte od sebe kousky, které byly zmrazeny dohromady. Z
ddvodu mikrobiologické bezpeénosti doporu¢ujeme, aby se maso a jiné choulostivé
potraviny rozmrazovaly pomalu v ledni¢ce.

&

AQUA CLEAN
Program umoznuje snadnéjsi odstrafiovani skvrn v troubé.

(4]

OSVETLENi TROUBY
Osveétleni trouby se zapne, kdyz zvolite rezim a kdyZz nastavite ovlada¢ do polohy
osvétleni.

1) & U téchto rezimi mizZete péct pokrmy s pfidanim péry. Zvoleny rezim funguje se zakladni funkci.
Pokud pouzijete plech s vodou, tak zménite funkci na peceni s pfidanim pary (viz kapitolu: Zacatek

peceni).
2) Pouzivd se pro stanoveni tfidy energetické ucinnosti podle normy EN 60350-1.

13



NASTAVENI TEPLOTY PECENI

i,

§§ﬁ%%

Pro nastaveni pozadované TEPLOTY otocte kulatym tlaCitkem.

3007

CASOVE FUNKCE

(V zavislosti na modelu)

® CASOVQC VYPNUTI (8asovy spinad): Nejprve nastavte program a teplotu
Yy N peceni. Cas nastavte oto¢enim knofliku ve sméru hodinovych rucicek.
. \ Po uplynuti nastavené doby se zvoleny program vypne.
105 \ / a5
90 "_—"¢o

()~ INFORMACE!
Kdyz €asovy spina¢ pouzit nechcete nebo je doba kratsi nez 15 minut, pfipadné delSi nez 120
minut, doporuéujeme pouzit manualni nastaveni. Knoflikem otoéte doleva k symbolu ! .V
pozici 0 trouba nefunguje.

14



Zacatek peceni
Po 10 sekundach, kdyz nastavite systém, teplotu a ¢asovy spinag, trouba zaéne pracovat.
U modell s ¢asovou funkci zvolte dobu délky fungovani nebo otocte ¢asovac vypnuti na pozici ruky

o

- INFORMACE!
Bé&hem pedeni mizete zménit SYSTEM, TEPLOTU a CASOVE FUNKCE.

7 Peceni s pridanim pary <

Pridanim pdry se jidlo na povrchu Iépe zapece a bude kfupaveéjsi.

Kdyz pouzivate rezim peéeni s pfidanim pary tak do studené trouby na
prvni uroven vlozte mélky plech. Do pekace nalejte maximalné 2 dl vody.
Na druhou Uroven poloZte pfipravované jidlo a spustte rezim.

9 INFORMACE!
Pokud budete k pe¢eni pouzivat hluboky plech, vliozte ho o jednu
uroven vyse, nez je uvedeno v tabulce doporu¢eného nastaveni
peceni.
Pro optimalni fungovani programu béhem peceni neotvirejte dvirka
a nedolévejte vodu.

Konec fungovani a vypnuti trouby.
Tlagitko PRO VYBER PROGRAMU a TLACITKO PRO NASTAVEN| TEPLOTY otoéte na pozici ,,0%.
Zazni zvukovy signal.

9 INFORMACE!
Po dokonéeni pouzivani trouby se mlize v li§té nebo v zafezu pro sbirani kondenzatu (pod dvirky)
nashromazdit voda. LiStu otfete houbi¢kou nebo hadfikem.

15



Obecné rady k pecéeni

Béhem peceni z trouby odstrarite vSechno nepotfebné pfislusenstvi.

Pouzivejte pfislusenstvi z materiald odolnych vici vysokym teplotam a proti rozbiti (pfilozené
plechy, smaltované nadobi, nadoby z varného skla). Svétlé materidly (nerezova ocel nebo hlinik)
odrazeji teplo, a proto se v nich potraviny hire tepelné zpracovavaji.

Plechy vzdy vkladejte az do konce vodicich list. Kdyz pecete na rostu, pokladejte pokrmy vzdy
do jeho prostredku.

Pro co nejlepsi pfipravu potravin doporuéujeme, abyste dodrzovali pokyny uvedené v tabulce pro
pfipravu jidel. Zvolte nizsi uvedenou teplotu a nejkrat$i uvedenou dobu peceni, a poté vysledek
zkontrolujte a po dopeceni dle potfeby zmérite nastaveni.

Pokud to neni nutné, neotvirejte béhem peceni dvirka.

Neumistujte plechy pfimo na dno trouby.

Béhem fungovani spotrebice nepouzivejte univerzalni hluboky plech pro peceni na 1. Grovni trouby.
Nezakryvejte dno trouby ani rost alobalem.

U del8ich programl peceni mizZete troubu vypnout zhruba 10 minut pfed koncem doby peceni a
vyuzit akumulované teplo.

Formy na peceni vzdy pokladejte na pecici rost.

Pokud pecete na nékolika urovnich zaroven, vlozte univerzalni hluboky plech na nizsi droven.

U receptd ze starsich kucharskych knih pouZijte program spodniho i horniho ohfevu (klasika) a o
10 °C nizSi teplotu, nez je uvedena v receptu.

Pokud pouZzijete pecici papir, musi byt odolny vici vysokym teplotam. Vzdy ho ustfihnéte tak, aby
byl velky tak akorat. Jeho pouZiti zabrariuje pfipékani jidla na plech a pokrm se diky nému z plechu
sndaze odstrariuje.

PFi peceni vétsich kust masa nebo peciva s vy$$im obsahem vody v troubé vznikne vétsi mnozstvi
pary, ktera mize na dvitkach trouby zkondenzovat. To je normalni jev, ktery nema vliv na fungovani
spotrebic¢e. Po dopeceni otfete dvitka a sklo dvifek dosucha.

Kdyz pecete pfimo na pecicim rostu, vlozte o Uroven nize univerzalni hluboky plech jako odkapavaci
nadobu.

Rychlé predehfrivani trouby: Troubu predehfivejte, pouze je-li to uvedeno v receptu nebo v tabulce
tohoto navodu k pouziti. Pokud pouzivate pfedehfivani, nevkladejte pokrm do trouby, dokud neni
trouba zcela rozehrata, leda ze by tak stalo ve vasem receptu. Teplota ma na kone€ny vysledek velky
vliv. Pfedehfati se doporucuje u jemného masa (filé) a u kvaskového &i piSkotového tésta, kterym staci
kratSi doba peceni. P¥i zahfivani prazdné trouby se spotrebuje velké mnozstvi energie, proto vam
doporucujeme, abyste — pokud je to jen trochu mozné - pfipravovali vice pokrmi za sebou nebo
najednou.

Pomalé peéeni: Umoziiuje kontrolovanou piipravu pokrmd pii niz$ich teplotach. Stava z masa se
rovnomérné rozlije a maso zlstane stavnaté a jemné. Je vhodna pro jemné kousky masa bez kosti.
Maso pfedem na vysokou teplotu ze v8ech stran dikladné opecte na panvi.

16



Tabulka peceni

POZNAMKA: Pokrmy, které vyzaduiji zcela predehiéatou troubu, jsou v tabulce oznageny jednou

*

hvézdickou

V tomto pfipadé nepouzivejte program rychlého predehrati.

. Pokrmy, u kterych sta¢i 5minutové predehfati trouby, pak dvéma hvézdi¢kami

*k

Pokrm ] fiec Omin
PECIVO A MOUCNIKY
kolace ve formach
Piskotové tésto 3 150 30-40
kola¢ s naplni 1 | 170 90-120
mramorovy kola¢ 2 O 170-180 50-60
kolac z kynutého tésta, babovka 2 O 170-180 45-55
otevreny kolag, ovocny kosi¢ek 3 170-180 35-45
brownies 2 170-180 30-35
kolac¢ z litého tésta
stradl 2 180-190 60-70
trQdl, mrazeny 2 =] 200-210 34-45
piskotova rolada

3 +plechs 170-180 * 13-18

vodou

buchty 2 O 180-190 30-40
cukrovi
kolacky 3 O 160 * 20-30
kolagky, 2 Urovné 2,4 145 40-50
pecivo z kynutého tésta 2 O 180 * 17-22
E?:\:\:]céz kynutého tésta, 2 2.4 160 * 18-25
kolag¢ z listového tésta 3 170 30-40
kolac z listového tésta, 2 drovné 2,4 170 * 25-30
piskoty
strojkové cukrovi 3 - 140 30-40
strojkové cukrovi, 2 drovné 2,4 140 45-55
strojkové cukrovi, 3 Urovné 1,4,5 145 * 50-60
piskoty 3 140 20-30
piskoty, 2 Grovné 2,4 150-160 * 20-25
pusinky 3 80-100 * 120-150
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Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

Pokrm ] fec Omin
pusinky, 2 Urovné 2,4 80-100 * 120-150
makronky 3 130-140 * 15-20
makronky, 2 Grovné 2,4 130-140 * 15-20
chléb
kynuti tésta 2 | 40-45 30-45
chléb na plechu O

2 +plech's 190-200 40-55

vodou

chléb na plechu, 2 Grovné 2,4 190-200 * 40-55
chléb ve formé 2 | 190-200 30-45
chléb ve formé&, 2 urovné 2,4 200-210 30-45
placaty chléb (focaccia) 2 O 270 15-25
Cerstvé housky 0

3 +plech's 200-210 10-15

vodou
Cerstvé housky, 2 urovné 2,4 200-210 * 15-20
opeceny chléb 5 ™ 230 4-7
zape&ené chlebitky 5 ™ 230 3-5
pizza a dalsi pokrmy
pizza 1 300 * 4-7
pizza, 2 Grovné 2,4 210-220* 25-30
mrazena pizza 2 = 200-220 * 10-25
mrazena pizza, 2 Urovné 2,4 200-220 * 10-25
slany kola¢, quiche 2 190-200 50-60
burek 2 O 180-190 40-50
MASO
hovézi a teleci
Eovézi pecinka (hfbet, zadni), 1,5 2 O 160-170 130-160
9

dusené hovézi, 1,5 kg 2 O 200-210 90-120
plicni pe¢ené, stfedné pecena, o | 170-190 * 40-60
1kg
hovézi pe¢ené, pomalu pec¢ena 2 | 120-140 * 250-300
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Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

Pokrm ] fiec Omin
Z%Vnenglgjlgk;obre propecené, 4 m 290-230 25.30
burgery, 3 cm tloustky 4 ™ 220-230 25-35
teleci pecené 1,5 kg 2 c 160-170 120-150
veprové
veprova pecené, hrbet, 1,5 kg 3 170-180 90-110
veprova peceng, plec, 1,5 kg 3 O 180-190 120-150
vepFovéa panenka, 400 g 2 | 80-100 * 80-100
veprova pecené, pomalu pecena 2 O 100-120 ¢ 200-230
veprova Zebra, pomalu pec¢ena 2 D 120-140 * 210-240
veproveé kotlety, 3 cm tloustky 4 ™ 220-230 20-25
dribez
drlbez, 1,2 -2,0 kg 2 200-220 60-80
drlibez s nadivkou, 1,5 kg 2 170-180 80-100
drlibez, prsa 2 170-180 45-60
kureci stehna 3 210-220 30-45
kureci kridylka 4 210-220 30-45
drlibezi prsa, pomalé peceni 3 D 100-120 * 60-90
pokrmy z masa
masovy zavitek, 1 kg 2 170-180 60-70
i:gggzg na gril, bavorska 4 ™ 230 ** 8-15
RYBY A MORSKE PLODY
celd ryba, 350 kg 4 230-240 12-20
rybi filé, 1 cm tloustka 4 m 220-230 8-12
rybi fizek, 2 cm tloustka 4 ™ 220-230 10-15
hfebenatky svatojakubské 4 230 * 5-10
garnaty 4 ™ 230 * 3-10
ZELENINA
E?:;r;e;)rt;rambory, americké 3 910-220 * 30-40
pecené brambory, nakrajené na
pulky 3 +plech s 200-210 * 40-50
vodou
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Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

Pokrm ] fiec Omin
nadivané brambory 3 190-200 30-40
hranolky, domaci 4 210-220 * 20-30
zeleninova smés, kfizaly

3 +plechs 190-200 30-40

vodou

pIinéna zelenina 3 190-200 30-40
KLASICKE PRODUKTY - MRAZENE
hranolky 3 210-220 20-25
hranolky, 2 Grovné 2,4 190-210 30-40
kureci medailonky 4 210-220 * 12-17
Rybi prsty 2 210-220 15-20
lasagne, 400 g 2 =] 200-210 30-40
kousky zeleniny 2 =] 190-200 20-30
croissanty 3 E3 170-180 18-23
NAKYPY, SUFLE A GRATINOVANE POKRMY
bramborova musaka 2 180-190 35-45
lasagne 2 180-190 35-45
sladky nakyp 2 160-180 40-60
sladké suflé 2 160-180 * 35-45
gratinované pokrmy 3 170-190 30-45
PInény tortilly, enchiladas 2 180-200 20-35
grilovaci syr 4 ™ 230 ** 6-9
OSTATNI
zavarovani 2 180 30
sterilizace 3 125 30
vareni ve vodni lazni 2 150-170 * /
ohfivani jidel 3 | 60-95 /
ohfivani servisu 2 75 15
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Udrzba a cisteni
/\\ VAROVANi!
Pred cisténim spotrebi¢ vypnéte z elektrické sité a pockejte, nez vychladne.
Déti nesmi Cistit zafizeni nebo vykonavat udrzbu bez fadného dohledu.
Kvali snazsimu ¢isténi jsou vnitfek trouby a plechy potazené specidlnim smaltem, ktery ma hladky a
odolny povrch.

Spotrebi¢ pravidelné Cistéte, a teplou vodou a prostfedkem pro ru¢ni myti nadobi ihned odstrariujte
vétsi Spinu a vodni kdmen. Pouzivejte Cisty mékky hadfik nebo houbicku.

VnéjSek spotrebice: horkou mydlinkovou vodou a mékkym hadfikem odstrarite necistoty a povrch
otfete dosucha.

Vnitrek spotrebice: Pro tvrdosijnou ¢i velmi zaschlou $pinu pouzijte bézna Cistidla na trouby. Po
pouziti téchto prostfedkl spotiebi¢ dikladné otfete mokrym hadfikem, abyste odstranili veskeré
zbytky gisticich prostredkd.

PrisluSenstvi a listy: Cistéte horkou mydlinkovou vodou a vihkym hadfikem. V pfipadé velmi zaschlé
$piny doporucujeme prfedem namodit a pouzit kartacek.
V ptipadé neuspokojivych vysledk( s ¢isténim proces ¢isténi zopakuijte.
2O~ INFORMACE!
Nikdy nepouzivejte agresivni i abrazivni Cistici prostfedky (drsné houbicky a Cistici pfipravky,
odstranovace rzi, Spachtle na sklokeramické desky).

Prislusenstvi k troubé je mozné myt v mycce nadobi.

Zbytky jidla (tuky, cukry, bilkoviny) se mohou béhem pouzivani spotfebice vznitit, proto pred
kazdym pouzitim odstrarite hrubou Spinu z vnitfku trouby a z pfisluSenstvi.
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Cisténi trouby pomoci programu Aqua clean

Program umozriuje snazsi odstranovani skvrn v troubé.

Funkce je nejucinnéjsi, pokud ji pouzivate pravidelné, po kazdém peceni.

Pred kazdym spusténim isticiho programu z vnitfku trouby odstrante vSechny vétsi viditelné nedistoty

a zbytky jidel.

e
Nm—— ———

9 INFORMACE!

1 Vsurite mélky plech do prvni vodici listy a
nalijte do néj 0,4 | teplé vody.

2 Otodte TLACITKEM PRO VYBER

PROGRAMU na Aqua Clean & . TLACITKO
PRO NASTAVENI TEPLOTY nastavte na 80 °C.

3 Nechte program pracovat pdl hodiny.

4 Po skoné&eni programu pomoci chriapek
opatrné vyjméte plech (mdze na ném stale byt
trochu vody). Skvrny otfete mokrym hadrem a
mydlinkovou vodou. Po skonéeni ¢isténi
spotrebi¢ dlkladné otfete vinkym hadfikem,
abyste odstranili vSechny zbytky Cisticich
prostredka.

V pfipadé neuspésného Cisténi (v pfipadé velmi zaschlych skvrn) proces €isténi zopakujte.

/\\ VAROVANi!

Program Aqua clean pouzivejte, jen kdyz je trouba upiné vychladla.
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Odstranéni draténych a fixnich vytahovacich list.

A Drzte spodni stranu list a vytahnéte je
doprostied prostoru trouby.

B Vyjméte je z otvorQ navrchu.
- INFORMACE!

P¥i vyjimani list davejte pozor na to, abyste
neposkodili smalt.
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Odstranovani a umistovani dvirek a skla dvirek

1 Nejdfiv Uplné oteviete dvitka (co nejvice to
pdjde).

2 Dvitka trouby jsou spojena s panty
specialnimi drzaky, kde jsou i bezpe€nostni
packy. Bezpe€nostni packy otocte smérem ke
dvifkdim o 90°. Dvitka pomalu zavirejte az do
Uhlu 45° (vzhledem k zaviené poloze dvifek) a
pak je nadzvednéte a vytahnéte.

Skla dvifek mUzete vydistit i z vnitini strany,
ale je nutné je sundat z dvifek spotrebice.
Postupujte nejprve podle bodu ¢&. 2, ale
nesundavejte je.

3 Odstrante pfivod vzduchu. Rukama uchopte

levou a pravou stranu dvifek. Odstrante jej tak,
ze ho lehce pfitahnete smérem k sobg.

4 Uchopte sklo dvifek na hornim okraji a

vyjméte ho. TotéZ provedte i s druhym a tietim
sklem (v zavislosti na modelu).

5 Skla znovu vratte na misto v opacném
poradi.

2O~ INFORMACE!
U vymény dvifek dodrzujte opacny postup. Jestli se dvitka neotviraji nebo nezaviraji poradné,
ujistéte se, Ze stupinky pantl jsou v roviné s IGzky pant(.

/\\ VAROVANi!
Panty na dvifkach spotiebi¢e se mohou zavirat s pouzitim velké sily. Pfi umistovani a
sundavani dvirek spotrebice proto vzdy otocte obé bezpeénostni packy az na doraz.

Meékké otvirani a zavirani dvirek
(V zavislosti na modelu)
Dvitka trouby jsou vybavena systémem, ktery tlumi pohyb zavirani dvifek. Umoznuje jednoduché,

tiché a jemné otvirani a zavirani dvifek. Jemny pohyb (do thlu 15° vzhledem k oteviené pozici dvirek)
staci na to, aby se dvirka automaticky a mékce zavrela.

VAROVAN:I!
Pokud vyvinete velikou silu na zavfeni dvefi, efekt systému bude redukovan nebo nebude
zajisténa jeho bezpecnost.
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Vyména zarovky
Zéarovka je spotrebni material a zaruka se na ni nevztahuje. Pfed vyménou zarovky z trouby odstrante
v8echno nadobi.

Halogenova zarovka: G9, 230 V, 25 W
1 Odsroubujte a odstrarite poklop (v

protisméru hodinovych ruci¢ek). Vytahnéte
halogenovou zarovku.

2 Plochou plastovou pomUckou odstrarite
poklop. Vytahnéte halogenovou Zarovku.

2O~ INFORMACE!
Dejte pozor, abyste neposkodili smalt.
PouZivejte ochranné pomucky, abyste se
nepopalili.

/\ VAROVANi!
Zarovku vyménujte vyhradné tehdy, je-li spotiebi¢ vypojeny z elektrické sité.

25



Tabulka odstranovani poruch a chyb

Specialni varovani a hlaseni zavad

V zaruéni dobé& mize vykonavat opravy vyhradné servisni stfedisko opravnéné vyrobcem.

Pred jakymikoliv opravami se ubezpecte, Ze je zafizeni odpojeno od elektfiny vytazenim vypinace
nebo vytahnutim napajeciho kabele ze zasuvky.

Neopravnéné zasahy a opravy spotfebi¢e mohou zpUsobit riziko rany elektrickym proudem a nebezpedi
zkratu, proto je neprovadeéjte. Pfenechte tuto praci odbornikovi, resp. servisnimu technikovi.

V pfipadé mensich poruch ve fungovani tohoto spotfebice si v tomto ndvodu ovéfte, zda mlzete jejich
pfi¢inu odstranit sami.

Pokud spotfebi¢ nefunguje z dlivodu nespravného ovladani ¢i manipulace, neni navstéva opravare
ani v dobé trvani zaruky bezplatna.

Navod k pouziti uschovejte pro pfipadné pozdé;jsi pouziti ¢i pro budouciho majitele spotrebice.

V nasleduijici tabulce je nékolik rad ohledné reseni béznych problém.

Problém/chyba Pricina

Pojistka se ¢asto vyhazuje. Zavolejte servisniho technika.

Vyména zarovky v troubé je popsana v kapitole

Svétlo na zafizeni sporaku nefunguje. Vyména rovky.

Pokud se vdm navzdory dodrzovani vyse uvedenych rad nepoda¥ilo poruchu odstranit, obratte se na
autorizovany servis. Odstranéni poruch nebo reklamace, které vzniknou nasledkem nespravného
zapojeni €i pouzivani spotrebice, do zaruky nespadaji. Naklady na opravu v tomto pfipadé hradite
sami.
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Likvidace

)i

Obal je vyroben z ekologicky $etrnych material(, které je mozno
recyklovat, zlikvidovat nebo znic¢it bez jakéhokoli ohrozeni zivotniho
prostredi. Obalové materidly jsou pro tyto Ucely odpovidajicim zplsobem
oznaceny.

Symbol na vyrobku nebo jeho baleni oznacéuje, Ze se s vyrobkem nema
zachdzet jako s béZnym odpadem z domdacnosti. Vyrobek je potfebné
odevzdat do autorizovaného centra sbéru pro zpracovani odpadu z
elektrickych nebo elektronickych zafizeni.

Spravna likvidace vyrobku pomdze zabranit vzniku nepfiznivych uginkl
na zivotni prostfedi a zdravi osob, k nimz by mohlo dojit v pfipadé
nespravné likvidace vyrobku. Podrobné informace o likvidaci a zpracovani
vyrobku vam na pozadani poskytne pfislusny mistni organ, ktery ma na
starost zachazeni s odpadem, vas poskytovatel sluzeb likvidace odpadu
nebo obchod, kde jste vyrobek zakoupili.

Vyhrazujeme si pravo na pfipadné zmény a chyby v navodu k pouziti.
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Test jidla

EN60350-1: Pouzivejte pouze pfislu§enstvi dodané vyrobcem.
Plech na peceni vzdy umistéte do konecné polohy na dratovém voditku. Umistéte kola¢ ve formé

podle obrazku.

* Pfedehrejte spotfebi¢ pfredem, dokud nedosahne pozadované hodnoty. Nepouzivejte rezim rychlého

predehfivani

** Predehfrejte troubu po dobu 10 minut. Nepouzivejte rezim rychlého pfedehfivani

*** Otocte po 2/3 doby peceni.

PECENI
umisténi
Pokrm vybaveni formy na fiec Omin [ ]
peceni
susenky - mélky plech na 3 140 30-40 |3
jednourovriové peceni
susenky - mélky plech na )
jednourovnoveé peceni 3 150 30-40
susenky - mélky plech na )
dvouurovriové peceni 2,4 140 45-55
suSenky - mélky plech na )
trojurovnoveé peceni 1,45 135 50-60
kolace- mélky plech na 3 160 * 20-30 [
jednourovriové peceni
kolace - mélky plech na
. L o - 3
jednouroviiové peceni 3 160 30-40
kolace - mélky plech na
- 3
dvouurovriové peceni 2,4 145 40-50
kolége - trojuroviiové | MEIKY Plech na 1,8,5 | 140-150 | 30-50
peceni
2 x kulata forma pro
Pigkotové tésto pedeni, primér 26 cm 1 150 45-55 |
/rost
2 x kulata forma pro
Pigkotové tésto pedeni, priimér 26 cm 3 160 45-55
/rost
o . 2 x kulata forma pro
piSkotovy dort - e e O ok
- 3
dvoutiroviiova peczenl, prumeér 26 cm @) 2,4 160 45-55
/rost
2 x kulata forma pro
jablegny kolag pegeni, primér20cm | OO 1 170 90-120 |
/rost
2 x kulata forma pro
jableény kolad peceni, primér20cm | OO 2 170 80-110

/rost
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GRILOVANI

umisténi
Pokrm vybaveni formy na ficc Omin [ ]
peceni
opeceny chléb Rost 5 230 4-7 ™
burgery rost + plech pro 5 230 | 20-35* |[7]

zachyceni tuku
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